Herzlich willkommen im

Haus Hanstein

Wir freuen uns, Sie im Restaurant eines der traditionsreichsten
Hotels Eisenachs begriuifSen zu durfen.

Wo zeigt sich Lebenslust und -freude mehr, als an einem herzlich
gedecktem Tisch in Erwartung eines feinen Mahles, begleitet von
einem einmaligen Ausblick?

Stets darauf ausgerichtet, Ihre Erwartungen zu Ubertreffen,
moéchten wir mit wundervollen Momenten und kulinarischen
Genulssen, am Fufde der historischen Wartburg, unvergessliche
Erinnerungen schaffen lassen.

@ffnungszeiten

Montag bis Sonntag von 7:00 bis 22:00 Uhr
Warme Ktiche: 11:45 bis 21:30 Uhr
Unsere Bar ist 24 Stunden far Sie gedffnet



liber das Haus

Seit dem Jahre 1924 ist das aus Hainstein, unmittelbar am

Fufse der historischen Wartburg in Eisenach eine Einrichtung der
Evangelischen Kirche.

Das grofse Gebaude wurde von 1888 bis 1890 als Sanatorium
erbaut. Im Jahre 1918 gelangt das Haus in den Besitz von
katholisch orientierten Kreisen und wurde erstmalig als Hotel
betrieben.

Als 1912 die 400-Jahr-Feier des Wormser Reichstages stattfand,
hatte Oberkirchenrat Dr. Cordes den amerikanischen
Lutheranern vorgeschlagen, den Hainstein anzukaufen und zu
einer Zentrale des Luthertums zu machen. Dies wurde jedoch
abgelehnt, da die Kaufsumme 100.000,00 Dollar betragen sollte.
Eine in Papiermark nicht auszudenkende Summe.

Erzbischof Séderblom nahm sich damals vor, den Plan nicht
aufzugeben, den Hainstein flir kirchliche Zwecke zu erwerben.
1924 gelang es schliefSlich, den gesamten Kaufpreis von den
Landeskirchen, von der Kirche Schwedens und von der
Wartburgstiftung aufzubringen.

Bis zu seinem Tod 1931 blieb Erzbischof S6derblom Protektor des
Hainsteins.

Noch im gleichen Jahr wurde beschlossen, ihm ein Denkmal zu
setzen, welches heute noch vor dem Haus Hainstein an
Soderblom erinnert.
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Suppen

Knoblauchcremesuppe
Cremig puriert mit knusprigen Crottons, serviert im

Brotlaib unserer Hausbéckerei ,Liebetrau“. 9.50
in der Suppentasse 8.50
Kraftige Consommé 5.90

Kostliche Bouillon vom Jungbullen, mit Krauter-
Eierkuchen-Streifen und frischem Wurzelgemuse.

Kise-Lauch-Cremesuppe 8.50

mit Hackfleischballchen

Worspeisen/ Salate/ Jwischengiange

Fitness-Salat 16.50

Gemischter Salat, frische Tomaten und Gurke,
dazu Hahnchenbruststreifen und hausgemachte Crottons.

Wildkrautersalat klein grofd
Junger Wildkrautersalat mit Zitronen-Vinaigrette. 5.90 9.50
Griines vom Gemiisemarkt 5.90

Gemischter Salat mit Schmand-Dressing,
dazu frische Tomaten,Paprika und Gurke.

Jum Auftakt

Wiirzfleisch klein
Aus Hahnchenbrustfilet mit Kdse iberbacken dazu Toast. grofd
Bauernfrithstiick

aus gebratenen Kartoffelscheiben, Schinkenspeck, Zwiebel sowie Ei

Veganer Kesselgulasch
Aus Sojageschnetzeltem

Rosa gegartes Roastbeef
Zart rosa gegartes Roastbeef mit hausgemachter
Remoulade, dazu Bratkartoffeln.

6.50
10.50

16.50

19.50

18.50



Lieblingsgerichte unserer Gaste

Sattelstadter Bachforelle

Gegrillte Forelle mit Kartoffeln, Butter und frischem Gurkensalat.

Grillteller ,Haus Hainstein*
Mit original Thuiringer Bratwurst, Rostbrétel, deftigem
Sauerkraut und Bratkartoffeln.

Wiener Schnitzel

Das Original: Vom Kalb, dazu Pommes und Salatbouquet.
Leberkise

Mit Spiegelei, Bratkartoffeln und klassischem Krautsalat.

Steak au four

Schweinertickensteak mit Wirzfleisch tiberbacken dazu Kroketten.
Rindercarpaccio

Hauchzarte Filetscheiben, Parmesan und Wildkrautersalat
Gulasch mit Butterspatzle

Gulasch aus dem Schweinelachs

Pulled Pork Burger

mit karamellisierten Zwiebeln, knusprigen Bacon und Avocadocreme
Tortellini

mit Spinat-Ricotta-Fullung Kase-Sahne-Sofse

Saftige Spareribs - Nur montags!

Mit Pommes, klassischem Krautsalat und Dip.

BPlammkuchen

Flammkuchen ,,Elsasser Art“

Mit cremigem Schmand, wlirzigem Speck und roten Zwiebeln.
Flammkuchen ,,Veggie“

Mit Peperoni und herzhaftem Ziegenkése.

WVrotzeit

Kiseplatte
Vier ausgewdahlte, internationale Késesorten, mit Trauben,
Feigensenf, Butter und frischem Brot.

Wurstplatte

Mit aromatischer Rotwurst, Stilzwurst, Leberwurst, Knackwurst.
Wurst — Kiaseplatte

Gemischte Platte mit unseren beliebtesten Spezialitaten.

25.50

19.50

27.50

16.50

19.50

12.90

19.50

19.50

13.50

19.50

12.90

12.90

13.90

13.90

15.90



Bleischige Spezialitaten

Hausgemachte Rinderroulade

Mit original Thuiringer Kl6f5en und feinem Apfelrotkohl.

Rumpsteak -250 Gramm-

Feinstes aus der deutschen Farse,
Krauterbutter und Bratkartoffeln.
Rindertafelspitz

An Meerrettichsauce, mit Butterkartoffeln
und frischen Brokkoli Réschen.

Warm & Wunderbar

Kasespatzle

Mit aromatischen Réstzwiebeln.

Schnitzel ,,Wiener Art*

Goldbraun und knusprig. Paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes und Salatbouquet.

Schnitzel mit Pilz-Rahm-Sofie

Paniertes Schweineschnitzel mit Pilz-Rahm-Sof3e,
Kroketten und Salatbouquet

Filet-Medaillons

Vom Suslénder Schwein. Mit wlirzigen Speckbohnen

22.50

32.50

21.50

12.90

19.50

21.50

21.50



Suse Verfiihrung

»Ich kann allem wiederstehen, nur der Versuchung nicht.*
- Oscar Wilde

Amaretto-Schokoladenmousse 5.90

Luftig geeiste Schokomousse mit heifden Kirschen.

Ofenwarmer Apfelstrudel 6.90
Mit Vanilleeis und einem Tupfer Zimtsahne.

Créme Briilée 5.90
Feinste Bourbon-Vanille-Creme unter knackiger

Karamell-Kruste, dazu frische Friichte.

Windbeutel 6.50
Luftiger Windbeutel geftillt mit cremiger Himbeersahne,

dazu warme Kirschen und Vanilleeis.

Cheescake

Warmer Cheesecake mit Vanillesofie und Zitronenschaum 6.50
Kuchen 3.90

Haus Hainsteins kostliche Kuchenangebote. Lassen sie sich jeden Tag aufs Neue
von frischen Tagesangeboten verfihren. Fragen sie unser Servicepersonal!

¢’iskalt erwischt...

Eiskaffee / 4.50

Eisschokolade

Eiskaffee oder Eisschokolade mit
einemTupfer frischer Sahne.

Tropicana 5.50
Mit erfrischendem Cassis-
Sorbet und Orangensaft.

Hainstein Royal 6.50

Cassis Sorbet, aufgegossen
mit original Sekt
,2Haus Hainstein®.

Fiirst Piicklers Art 8.50

Cremiges Vanilleeis,
Schokoeis und Erdbeereis
mit einer Krone aus Sahne.

Schweden Becher 8.50
Durch Eierlikor

beschwipstes Vanilleeis

mit Apfelmus und Sahne.

Schwarzwalder Kirsch 8.50

Cremiges Vanille- und
Schokoeis mit einem Schuss
Kirschlikor, dazu Sauerkirschen
und einer Sahnekrone.

Knusperhduschen 8.50
Fabelhafter Dreiklang aus

Wallnuss-, Stracciatella- und
Schokoeis, dazu Sahne getoppt

mit knusprigem Krokant.

Freche Friichte 9.50
Vanille-, Schoko- und

Erdbeereis mit frischen

Friichten und Sahne.



Kaffee gz Tee Kaffeespezialitéiten

Tasse Kaffee 2,80¢€
Espresso

single 2,80 €
double 5,60 €
macchiato 2,80 €
Cappuccino

mit geschdumter Milch 4,20 €
mit Sahne 4,40 €

Latte macchiato

classic 4,20 €
Chocciatto 4,20 €
Café au lait 4,20 €
(Milchkaffee)

Heife Schokolade

classic 4,20 €
mit Sahne 4,40 €

Empfehlung aus unserer

Klassischer Tee

(im Glas) Ronnefeld Teeselektion:
Krdutermischung .
Pfefferminztee Kdnnchen Tee
Frichtetee Ceylon, Assam, Darjeeling
Hagebuttentee
Kamillentee 320¢€ Earl Grey, Morgentau

4,80 €
Glas Milch 2,80 € Glas Tee
Glas Zitrone 2,80 €

Ceylon, Assam, Darjeeling,

Japan-Classic Grtiner Tee
320¢€




Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser:

Thiiringer Waldquell 0,25 | Flasche 2,40 €

Thiiringer Waldquell (still) 0,25 | Flasche 2,40 €

Thiringer Waldquell (still) 0,75 | Flasche 5,80 €

Thiiringer Waldquell (classic) 0,75 | Flasche 5,80 €

Schweppes:

(0,20 | Flasche) . .
,Gibt das Leben dir

Tonic Water 3,10¢€ Zitronen, mach Limonade

Bitter Lemon 3,10 € «

Ginger Ale 3,10 € draus!

Fahner: Vita Cola 0,201

Coca Cola 0,20 |

Fruchtsdfte aus der Region (0,20 | Flasche
ft gion ( B Cokelight 020!

Fanta 0,201
Grapefruit 3,50 € Sprite 0,201
Schwarze Johannisbeere 3,50 € Apfelschorle 0,201
Orangensaft 3,50 € Spezi 0,201
Sauerkirschsaft 3,50€
Apfelsaft 3,50 €
Tomatensaft 3,50€
Bananennektar 3,50 €
Traubensaft 3,50 €

Saftschorle

Grapefruitschorle 0,4 | Glas Fassbrause
Orangenschorle 0,4 | Glas

Sauerkirschschorle 0,41 Glas Himbeere 0,21Glas

Waldmeister 0,2 | Glas
2,80 €

Johannisbeerschorle 0,4l Glas

5,80 €
Himbeere 0,4/ Glas

Waldmeister 0,41 Glas
5,60 €




Unsere Bierauswahl

Biere nach Pilsner Brauart:

Eisenacher Pils
(vom Fass)
Eisenacher Zwickel
(vom Fass)

Radler / Diesel

Schwarzbier:

Eisenacher ,,Schwarzer Esel”
(vom Fass)

Hefeweizen:

Benediktiner HefeweiRbier

(vom Fass) hell
(Flasche) dunkel
Alkoholfreie Biere:

Griindel's alkoholfrei
Benediktiner HefeweiRbier
Radler / Diesel alkoholfrei

0,301
0,501
0,301
0,501

0,301
0,501

0,301
0,501

0,501

0,501

0,33 | Flasche
0,50 | Flasche
0,501

4,80 €
5,40 €
4,80 €
5,40 €

4,80 €
5,40 €

4,80 €
5,40 €

5,40 €

5,40 €

3,60 €
5,40 €
5,40 €

Schaumweine

Hausmarke ,,Haus Hainstein*

(trocken)

Rotkéippchen Sektkellerei
(trocken)
(halbtrocken)

02/

6,90 €

0,75 | Flasche 23,50 €

0,75 | Flasche 21,50 €
0,75 | Flasche 21,50 €




Cocktails & Longdrinks

Mojito
ein intensiv-aromatischer Cocktail aus
hellem, kubanischen Rum, Limettensaft,

Minze, Rohrzucker und Sodawasser 9,50 €
Bacardi Razz

ein fruchtig-spritziger Cocktail mit Barcardi Rum,

Himbeeren und Zitronenlimonade 9,50 €

Sex on the Beach
fruchtiger, maRig stiRer Cocktail mit Orangensaft,

Geradine Sirup und Vodka 9,50 €
Caipirinha

erfrischend aus Limette,

Pitu und Rohrzucker 9,50 €
Tequila Sunrise

ein fruchtiger stiBer Cocktail aus Tequila, Orangensaft und Gerandine 9,50 €

Hugo
ein erfrischend-spritziger Cocktail aus Prosecco,
Holunderbliitensirup und frischer Minze

Aperol Spritz
fruchtig — bitter im Geschmack und mit
dem gewissen ,Etwas”

Lillet Wild Berry
Erfrischend fruchtig aus Lillet und Schweppes Wildberry

Malibu Kirsch oder Malibu Orange

ein angenehm-siiBer Longdrink aus Kokosnussrum,

und Kirsch- / Orangensaft 8,50 €
Cuba Libre

ein erfrischend-siiRer Longdrink mit Rum

und Cola 8,50 €

Gin Tonic
der Klassiker unter den Longdrinks: erfrischend-herb

aus Gin und Tonic Water 8,50 €
Campari - Orange

ein bisschen ltalien Glas : Campari und Orangensaft 8,50 €
Erdbeerbowle

fruchtig - spritzig mit frischen Erdbeeren 5,50 €




Weinkarte

WeiBwein

Landeskellerei Weinhaus Pforte
Saale Unstrut

Traubenrduber
(trocken)

0,2 | Schoppen 7,30 €
0,75 | Flasche 27,90 €

Miiller-Thurgau
(trocken)

0,2 | Schoppen 7,90 €
0,75 | Flasche 30,50 €

Weingut Lorenz & S6hne

Nahe
Weissburgunder 0,2 | Schoppen 6,90 €
(halbtrocken) 0,751 Flasche 25,90 €

Weingut Dr. Hinkel
Rheinhessen

Morio Muskat
(lieblich)

0,2 | Schoppen 6,90 €
0,75 | Flasche 25,90 €

Weingut der evangelischen Kirche in Hessen
und Nassau
Rheinhessen

Grauburgunder
(trocken)

0,2 | Schoppen 7,20 €
0,75 | Flasche 26,50 €

Weingut Plaimont

Siidfrankreich
Fleur de d’'Artagnan 0,2 | Schoppen 6,90 €
(trocken) 0,75 | Flasche 25,90 €

Thiiringer Weingut Bad Sulza
Saale-Unstrut

Castello di Auerstedt 0,2 | Schoppen 9,40 €
(lieblich) 0,751 Flasche 35,50 €

Rotwein & Rogéwein

Landeskellerei Weinhaus Pforte
Saale Unstrut

Rebenwiihler
(halbtrocken)

0,2 | Schoppen 7,90 €
0,75 | Flasche 30,50 €

Weingut Lergenmiiller

Pfalz
Spdtburgunder 0,2 | Schoppen 7,90 €
(halbtrocken) 0,751 Flasche 30,50 €

Weingut Plaimont

Sidfrankreich
Fleur de d'Artagnan 0,2 | Schoppen 6,90 €
(trocken) 0,75 | Flasche 25,90 €

Weingut Miguel Torres
Chile

Santa Digna Reserva Cabernet
Sauvignon Rosé 0,2 | Schoppen 7,90 €
(Rosé halbtrocken) 0,75 | Flasche 30,50 €

Thiiringer Weingut Bad Sulza
Saale-Unstrut

(Rosé trocken) 0,2 | Schoppen 9,40 €

0,75 | Flasche 35,50 €

Weingut der evangelischen Kirche in Hessen
und Nassau
Rheinhessen

Spdtburgunder 0,2 | Schoppen 7,20 €
(trocken) 0,751 Flasche 26,50 €
MAN

Shiraz 0,2 | Schoppen 7,20 €

(trocken) 0,75 | Flasche 26,50 €



